
Speiseplan
29.07. – 02.08.24

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

**Ausführliche Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen hängen vor Ort aus.**

Jägersteak mit Champignonsoße, 

dazu Kartoffeln 

Zusatzstoffe/Allergene: S, a1, c, g, i,  8,  f

Ofenkartoffel an Schnittlauchquark 

und Salatbouquet, dazu Baguette

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, 8, g

Gebratene Hähnchenbrust mit 

Nudeln und Pestosauce

Zusatzstoffe/Allergene: G, a1, 8, g, i, h

Gebratenes Tilapiafilet auf Currygemüse, 

dazu Gemüsereis 

Zusatzstoffe/Allergene: F, a1, i, d, f

Gnocchi-Zucchini-Pfanne mit 

Schafskäsewürfel, an Kräutersauce 

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, c, 8, g

Mit Ei gebratene Maultaschenscheiben 

an Tomatensauce

Zusatzstoffe/Allergene: S, a1, i, c, 8, g

Gemüsemaultaschen mit Tomatensauce 

und Käse überbacken

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, c, 8, g

Hascheé mit Langkornreis

Zusatzstoffe/Allergene: S, R, a1, 13, i, f

Gemüserösti an Rahmspinat und 

Langkornreis

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, 8, g

Frisches Champignonragout

mit Bandnudeln 

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, c, g, i, 8
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